MENU WESELNE- PAKIET NR 1

POWITANIE KIELISZKIEM PROSECCO
7ZUPA Wazy na stoty (jedna do wyboru)

e Domowy rosét z makaronem
e Zupa sezonowa e
ZAKASKI do wyboru 6 pozycji

o Tradycyjny Sledz w oleju z cebulka

o Potmisek mies pieczonych i wedlin

DANIE GLOWNE PoilEking Stay « Jajka w sosie tatarskim

dwa dania do wyboru :
e Tradycyjny kotlet schabowy( y )  Jajka faszerowane

«sDevolaille . Sa’;atta Jarzyl?owa
e Kotleciki mielone e : 7
s : o Satatka z avocado i szynka prosciutto
o Karkéwka w sosie wtasnym : o
3 g » Bliny z pasta z wedzonego tososia i suszonych

¢ Pieczony dorsz w sosie kurkowym pomidoréw

* Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym « Deski seréw plesniowych
o Satatka z chrupigcym kurczakiem
 Tortilla z kurczakiem i warzywami z dipem

jogurtowym

Satatka gyros

DODATKI ‘
* Ziemniaki gotowane z koprem MENU OBIADOWE DLA DZIECI :
* Ziemniaki pieczone z boczkiem
e Zestaw surowek o Stripsy + frytki + suréwka
; e Pierogi ruskie
CIEPLE DANIA (do wyboru dwa rodzaje) . Spagetti
* Pieczone udka z kurczaka SLODKOéCI

e Barszcz czerwony z krokietem lub
pasztecikiem

¢ Dwa rodzaje ciasta do wyboru

* Gotgbki w sosie pomidorowym DOBIERZ OFERTE O TORT
e Szaszityk drobiowy

¢ Gulaszowa NAPO]E

¢ Pikantna zupa wiedzmy

o Zurek

¢ Nielimitowane ilosci napojéw gazowanych,
niegazowanych, woda
¢ bufet kawa-herbata smaki do wyboru

e |eczo

CENA: 329 PLN/ OSOBA

DANIA VEGE :
Frykadelki warzywne w panierce
Stek z kalafiora z sosem serowym
Curry z warzywami w sosie kokosowym
Cukinia zapiekana z warzywami, kaszg bulgur i mozarellg
Risotto szpinakowe



