MENU OKOLICZNOSCIOWE NR 4

DO 6 GODZIN
ZUPA Wazy na stoty

¢ Domowy rosét z makaronem
lub
e Zupa sezonowa

wiosna- krem ze szparagéw SLODKOéCI bileh e e

Llato- brokutowa

jesien- krem z pieczonej papryki i pomidoréw

zima- dyniowa  ciasto jogurtowe z jabtkami i migdatami
- et R e brownie
DANIE GEOWNE pétmiski na stoty A 8 e el
» Konfitowane kacze udo w sosie z czarnej porzeczki i biatej Dobierz swoja oferte stodkosci
czekolady o TORT

o Filet z kurczaka w szynce parmeriskiej nadziewany zurawing, .
camambert w sosie pieprzowym
e Schabowy panierowany

DODATKI do dania gtéwnego

e Gnocchi z parmezanem

o Ziemniaki z wody z koprem

o Ziemniaki zapiekane z boczkiem i cebulka
o Buraczki

o Suréwka z biatej kapusty

o Swieze warzywa

ZAKASKI wybierz siedem NAPO]E

* Mix sledzi- z cebulka w oleju, w sosie curry, ze e Nielimitowane ilosci napojéw gazowanych,
smietang niegazowanych, woda

o Poétmisek mies pieczonych i wedlin ]
. 'e 5 4 4 5 e bufet kawa-herbata smaki do wyboru
o Jajka w sosie tatarskim

o Jajka faszerowane

o Satatka jarzynowa

e Satatka brokutowa z sosem czosnkowym pod CENA' 249 PLN/ OSOBA
pierzynka z sera feta

¢ Ryzowa satatka z wedzonym kurczakiem i ananasem

e Satatka ziemniaczana z boczkiem

o Satatka z avokado i szynka prosciutto

e Babeczki nadziewane pasta z wedzonego tososia i
suszonych pomidoréw

o Deski seréow plesniowych

o Patera surowych warzyw: mix
satat,pomidory,ogorki,papryka,cebula,ser
feta,mozzarella grillowana piers z kurczaka,sosy:
winegret, jogurtowy- do samodzielnej kompozycji
podawane na bufecie

e Pieczywo, sosy

e Satatka nicejska

e Tortilla z grillowanym kurczakiem

* Bliny z tososiem i kawiorem

o Talerz weganskiech obfitosci

o Tatar ze $ledzia cherry z musztarda francuska i burakiem



