MENU OKOLICZNOSCIOWE NR 3
DO 6 GODZIN

ZUPA Wazy na stoty

Domowy rosét z makaronem
lub
Zupa sezonowa

wiosna- krem ze szparagow

lato- brokutowa

jesien- krem z pieczonej papryki i pomidoréw
zima- dyniowa

DANIE GEOWNE pétmiski na stoty

Schabowy panierowany

Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

Piers kurczaka nadziewana szpinakiem, feta, sos
z suszonych pomidoréw

DODATK]I do dania gtbwnego

Gnocchi z parmezanem

Ziemniaki z wody z koprem

Ziemniaki zapiekane z boczkiem i cebulka
Buraczki

Surdéwka z biatej kapusty

Swieze warzywa

Z AKASK] wybierz sze$é

Mix $ledzi- z cebulka w oleju, w sosie curry, ze
Smietang

Pétmisek mies pieczonych i wedlin

Jajka w sosie tatarskim

Jajka faszerowane

Satatka jarzynowa

Satatka brokutowa z sosem czosnkowym pod
pierzynka z sera feta

Ryzowa satatka z wedzonym kurczakiem i ananasem
Satatka ziemniaczana z boczkiem

Satatka z avokado i szynka prosciutto

Babeczki nadziewane pasta z wedzonego tososia i
suszonych pomidoréw

Deski serow plesniowych

Patera surowych warzyw: mix
satat,pomidory,ogérki,papryka,cebula,ser
feta,mozzarella grillowana piers z kurczaka,sosy:
winegret, jogurtowy- do samodzielnej kompozycji
podawane na bufecie

Pieczywo, sosy

Satatka grecka

Tortilla z grillowanym kurczakiem

Rolada z cukinii

StODKOSCI bufet szwedzki

 ciasto jogurtowe z jabtkami i
migdatami
e brownie
Dobierz swoja oferte stodkosci
o TORT

NAPOJE

¢ Nielimitowane ilosci napojéw gazowanych,
niegazowanych, woda
e bufet kawa-herbata smaki do wyboru

CENA: 230 PLN/ OSOBA



